XInscription à l'infolettre 
Hôtel Quintessence


Merci nous avons bien reçu votre demande d'inscription à notre infolettre.

Un problème s'est produit lors de l'envoi. SVP ré-essayer plus tard.







ENNous joindreRéservations


X

Notre protocole sanitaire


Réservez maintenantHôtel
Suites

AperçuSuite Classique, Semi AdaptéeSuite Classique (Quintessence)Suite Exécutive, Rez-de-jardinSUITE ExécutiveSUITE Exécutive TourelleSuite Deluxe, Rez-de-jardinSUITE DeluxeSUITE PrésidentielleRefuge Clagett

Restaurant

Restaurant La QuintessenceWinebarMenusCarte des vinsCocktails SignatureBières, Apéritifs & Digestifs

Spa

Spa Sans SabotsMassagesSoinsYogaProduitsCertificats-Cadeaux Spa
Services
Groupes

Événements CorporatifsMariages
Offres ExclusivesDollars QuintessenceActivitésNous joindre




Menu Bistro
Pour un lunch savoureux!
Disponible de midi à 17 h 00. 
Réservez votre Table
Réservez votre Table


Fiche Recette (PDF)


Les Q Burgers, servis avec frites ou salade
Garnitures : fromage, laitue, tomates, oignons caramélisés, mayonnaise quintessence (mayonnaise, ketchup, ail grillé, gingembre et coriandre)
Bœuf
Poulet


29


Salade verte (petite)

7


Huîtres fraîches, citron, mignonette et raifort




Salade verte (grande)

12


Grilled Cheese au fromage Sainte-Nitouche, sirop d’érable, pommes et noix de pacane, bacon		
(frites ou salade)

24


Panier de frites

10


- 6 huîtres

32


Filet d'épaule de boeuf, épices de Montréal, sauce au poivre, gratin dauphinois, champignons poêlés

38


Ardoise de légumes

14


- 12 huîtres

62


Suprème de volaille de grain, sauce forestière, purée de pomme de terre, carottes glacées

36


Poêlée de champignons

14


- 18 huîtres

90


Pavé de truite saumonée, risotto de quinoa, choux de Bruxelles frits, beurre blanc fumé

36


Poitrine de poulet

14


Soupe à l’oignon gratinée

18


Courge Butternut farcie aux gnocchis, 	gratinée au parmesan et mozzarella

28


Soupe de citrouille, pancetta et croûtons

19


Foie gras poêlé

20


Salade Cobb, 	crevettes nordiques, avocat, tomates cerises, œuf dur, oignons rouges, feta, olives Kalamata, vinaigrette miel et piment d’Espelette	(petite/grande)

20/28


Salade César grillée, parmesan, câpres frits, croûtons à l’ail, bacon, sauce aux anchois
Avec poulet, en plat +8
Avec gambas (3) +15

24


Tartare de saumon façon asiatique, gravlax de saumon, wakamé, gingembre confit, sésame,sauce soya, coriandre, ciboulette, miel & Sriracha
En plat +10									
						

27


Tartare de boeuf AAA, olives de Kalamata, tomates cerises fraiches et confites,cheddar, basilic
En plat +10

29




Les Entrées



Les Q Burgers, servis avec frites ou salade
Garnitures : fromage, laitue, tomates, oignons caramélisés, mayonnaise quintessence (mayonnaise, ketchup, ail grillé, gingembre et coriandre)
Bœuf
Poulet


29


Salade verte (petite)

7


Huîtres fraîches, citron, mignonette et raifort




Salade verte (grande)

12


Grilled Cheese au fromage Sainte-Nitouche, sirop d’érable, pommes et noix de pacane, bacon		
(frites ou salade)

24


Panier de frites

10


- 6 huîtres

32


Filet d'épaule de boeuf, épices de Montréal, sauce au poivre, gratin dauphinois, champignons poêlés

38


Ardoise de légumes

14


- 12 huîtres

62


Suprème de volaille de grain, sauce forestière, purée de pomme de terre, carottes glacées

36


Poêlée de champignons

14


- 18 huîtres

90


Pavé de truite saumonée, risotto de quinoa, choux de Bruxelles frits, beurre blanc fumé

36


Poitrine de poulet

14


Soupe à l’oignon gratinée

18


Courge Butternut farcie aux gnocchis, 	gratinée au parmesan et mozzarella

28


Soupe de citrouille, pancetta et croûtons

19


Foie gras poêlé

20


Salade Cobb, 	crevettes nordiques, avocat, tomates cerises, œuf dur, oignons rouges, feta, olives Kalamata, vinaigrette miel et piment d’Espelette	(petite/grande)

20/28


Salade César grillée, parmesan, câpres frits, croûtons à l’ail, bacon, sauce aux anchois
Avec poulet, en plat +8
Avec gambas (3) +15

24


Tartare de saumon façon asiatique, gravlax de saumon, wakamé, gingembre confit, sésame,sauce soya, coriandre, ciboulette, miel & Sriracha
En plat +10									
						

27


Tartare de boeuf AAA, olives de Kalamata, tomates cerises fraiches et confites,cheddar, basilic
En plat +10

29




Les Plats



Les Q Burgers, servis avec frites ou salade
Garnitures : fromage, laitue, tomates, oignons caramélisés, mayonnaise quintessence (mayonnaise, ketchup, ail grillé, gingembre et coriandre)
Bœuf
Poulet


29


Salade verte (petite)

7


Huîtres fraîches, citron, mignonette et raifort




Salade verte (grande)

12


Grilled Cheese au fromage Sainte-Nitouche, sirop d’érable, pommes et noix de pacane, bacon		
(frites ou salade)

24


Panier de frites

10


- 6 huîtres

32


Filet d'épaule de boeuf, épices de Montréal, sauce au poivre, gratin dauphinois, champignons poêlés

38


Ardoise de légumes

14


- 12 huîtres

62


Suprème de volaille de grain, sauce forestière, purée de pomme de terre, carottes glacées

36


Poêlée de champignons

14


- 18 huîtres

90


Pavé de truite saumonée, risotto de quinoa, choux de Bruxelles frits, beurre blanc fumé

36


Poitrine de poulet

14


Soupe à l’oignon gratinée

18


Courge Butternut farcie aux gnocchis, 	gratinée au parmesan et mozzarella

28


Soupe de citrouille, pancetta et croûtons

19


Foie gras poêlé

20


Salade Cobb, 	crevettes nordiques, avocat, tomates cerises, œuf dur, oignons rouges, feta, olives Kalamata, vinaigrette miel et piment d’Espelette	(petite/grande)

20/28


Salade César grillée, parmesan, câpres frits, croûtons à l’ail, bacon, sauce aux anchois
Avec poulet, en plat +8
Avec gambas (3) +15

24


Tartare de saumon façon asiatique, gravlax de saumon, wakamé, gingembre confit, sésame,sauce soya, coriandre, ciboulette, miel & Sriracha
En plat +10									
						

27


Tartare de boeuf AAA, olives de Kalamata, tomates cerises fraiches et confites,cheddar, basilic
En plat +10

29






Les Q Burgers, servis avec frites ou salade
Garnitures : fromage, laitue, tomates, oignons caramélisés, mayonnaise quintessence (mayonnaise, ketchup, ail grillé, gingembre et coriandre)
Bœuf
Poulet


29


Salade verte (petite)

7


Huîtres fraîches, citron, mignonette et raifort




Salade verte (grande)

12


Grilled Cheese au fromage Sainte-Nitouche, sirop d’érable, pommes et noix de pacane, bacon		
(frites ou salade)

24


Panier de frites

10


- 6 huîtres

32


Filet d'épaule de boeuf, épices de Montréal, sauce au poivre, gratin dauphinois, champignons poêlés

38


Ardoise de légumes

14


- 12 huîtres

62


Suprème de volaille de grain, sauce forestière, purée de pomme de terre, carottes glacées

36


Poêlée de champignons

14


- 18 huîtres

90


Pavé de truite saumonée, risotto de quinoa, choux de Bruxelles frits, beurre blanc fumé

36


Poitrine de poulet

14


Soupe à l’oignon gratinée

18


Courge Butternut farcie aux gnocchis, 	gratinée au parmesan et mozzarella

28


Soupe de citrouille, pancetta et croûtons

19


Foie gras poêlé

20


Salade Cobb, 	crevettes nordiques, avocat, tomates cerises, œuf dur, oignons rouges, feta, olives Kalamata, vinaigrette miel et piment d’Espelette	(petite/grande)

20/28


Salade César grillée, parmesan, câpres frits, croûtons à l’ail, bacon, sauce aux anchois
Avec poulet, en plat +8
Avec gambas (3) +15

24


Tartare de saumon façon asiatique, gravlax de saumon, wakamé, gingembre confit, sésame,sauce soya, coriandre, ciboulette, miel & Sriracha
En plat +10									
						

27


Tartare de boeuf AAA, olives de Kalamata, tomates cerises fraiches et confites,cheddar, basilic
En plat +10

29




Les À-Cotés



Les Q Burgers, servis avec frites ou salade
Garnitures : fromage, laitue, tomates, oignons caramélisés, mayonnaise quintessence (mayonnaise, ketchup, ail grillé, gingembre et coriandre)
Bœuf
Poulet


29


Salade verte (petite)

7


Huîtres fraîches, citron, mignonette et raifort




Salade verte (grande)

12


Grilled Cheese au fromage Sainte-Nitouche, sirop d’érable, pommes et noix de pacane, bacon		
(frites ou salade)

24


Panier de frites

10


- 6 huîtres

32


Filet d'épaule de boeuf, épices de Montréal, sauce au poivre, gratin dauphinois, champignons poêlés

38


Ardoise de légumes

14


- 12 huîtres

62


Suprème de volaille de grain, sauce forestière, purée de pomme de terre, carottes glacées

36


Poêlée de champignons

14


- 18 huîtres

90


Pavé de truite saumonée, risotto de quinoa, choux de Bruxelles frits, beurre blanc fumé

36


Poitrine de poulet

14


Soupe à l’oignon gratinée

18


Courge Butternut farcie aux gnocchis, 	gratinée au parmesan et mozzarella

28


Soupe de citrouille, pancetta et croûtons

19


Foie gras poêlé

20


Salade Cobb, 	crevettes nordiques, avocat, tomates cerises, œuf dur, oignons rouges, feta, olives Kalamata, vinaigrette miel et piment d’Espelette	(petite/grande)

20/28


Salade César grillée, parmesan, câpres frits, croûtons à l’ail, bacon, sauce aux anchois
Avec poulet, en plat +8
Avec gambas (3) +15

24


Tartare de saumon façon asiatique, gravlax de saumon, wakamé, gingembre confit, sésame,sauce soya, coriandre, ciboulette, miel & Sriracha
En plat +10									
						

27


Tartare de boeuf AAA, olives de Kalamata, tomates cerises fraiches et confites,cheddar, basilic
En plat +10

29






Les Q Burgers, servis avec frites ou salade
Garnitures : fromage, laitue, tomates, oignons caramélisés, mayonnaise quintessence (mayonnaise, ketchup, ail grillé, gingembre et coriandre)
Bœuf
Poulet


29


Salade verte (petite)

7


Huîtres fraîches, citron, mignonette et raifort




Salade verte (grande)

12


Grilled Cheese au fromage Sainte-Nitouche, sirop d’érable, pommes et noix de pacane, bacon		
(frites ou salade)

24


Panier de frites

10


- 6 huîtres

32


Filet d'épaule de boeuf, épices de Montréal, sauce au poivre, gratin dauphinois, champignons poêlés

38


Ardoise de légumes

14


- 12 huîtres

62


Suprème de volaille de grain, sauce forestière, purée de pomme de terre, carottes glacées

36


Poêlée de champignons

14


- 18 huîtres

90


Pavé de truite saumonée, risotto de quinoa, choux de Bruxelles frits, beurre blanc fumé

36


Poitrine de poulet

14


Soupe à l’oignon gratinée

18


Courge Butternut farcie aux gnocchis, 	gratinée au parmesan et mozzarella

28


Soupe de citrouille, pancetta et croûtons

19


Foie gras poêlé

20


Salade Cobb, 	crevettes nordiques, avocat, tomates cerises, œuf dur, oignons rouges, feta, olives Kalamata, vinaigrette miel et piment d’Espelette	(petite/grande)

20/28


Salade César grillée, parmesan, câpres frits, croûtons à l’ail, bacon, sauce aux anchois
Avec poulet, en plat +8
Avec gambas (3) +15

24


Tartare de saumon façon asiatique, gravlax de saumon, wakamé, gingembre confit, sésame,sauce soya, coriandre, ciboulette, miel & Sriracha
En plat +10									
						

27


Tartare de boeuf AAA, olives de Kalamata, tomates cerises fraiches et confites,cheddar, basilic
En plat +10

29







Service et taxes en sus. Les prix sont sujet à changement sans préavis. Des frais de livraison de 5 $ et un service de 15 % seront automatiquement ajoutés pour le service en chambre.
Menu disponible pour emporter. Frais supplémentaire applicable de 5$ plus taxes, par commande. Veuillez noter que certains items du menu sont exclus.





Inscrivez-vous à notre infolettre et soyez 
les premiers informés de nos offres exclusives
Je m'inscris à l'infolettre







1 866 425-34001 819 425-3400info@hotelquintessence.comMédiaPolitiques d'annulation
Fiers partenaires:
Resto-Bar Le ShackBistro-Bar et Grill La ForgeA Mano Trattoria
3004, chemin de la Chapelle, Mont-Tremblant , Québec, J8E 1E1, Canada
Numéro d’enregistrement dans la province du Québec est le: 188613
3004, chemin de la Chapelle
Mont-Tremblant , Québec
J8E 1E1 
Canada


Tout droits réservés ©  • Hôtel Quintessence • Design par LAINEY'S










