Restaurant & Winebar

Plats Principaux

Arrivage de la Mer
Prix du marché

Bouillabaisse aux fruits de mer 49
Homard, crevettes, pétoncles et moules

Bouillon de tomate, fenouil, vin blanc et safran
( Forfait repas : Supplément 10$ )

Volaille de la ferme Rose des Vents 26
Jus de cuisson, style grand-meére
Gnocchi aux courges d’automne, beurre aux truffes
Lardons de pancetta, feuilles de choux de Bruxelles

Pétoncles géants rotis 39
Caramel aux cing épices
Lasagne maison aux léqumes grillés et Mascarpone

Joue de veau braisée au vin rouge et cannelle 36
Pommes de terre grelot gratinées au Douanier

Magret de canard 38
Sauce aux framboises et sirop d’érable
Pommes de terre fondante, salsifis roties

Cote de veau de lait 54
Jus aux Pleurotes du Québec

Risotto aux asperges grillées
( Forfait repas : Supplément 15$ )

Filet mignon 44

Sauce aux poivres, crémeuse de Yukon Gold et léqume racine
( Forfait repas : Supplément 7$ )



