Desserts

Assortiment de sorbets et créemes glacées
Assorted ice creams and sherbets

Creme briilée a la vanille tahitienne
Tahitian vanilla creme brillée

Moelleux au chocolat noir “Amedei”,

Creme glacée a la vanille

Coulis au thé des bois et cacao, piment de Cayenne
« Amadei » molten dark chocolate cake

Vanilla ice cream

Wintergreen and cocoa coulis, spiced with cayenne

Poire pochée au sirop des bois et gingembre
sauvage, enrobé au chocolat, nougat aux amandes
Creme glacée au caramel

Chocolate covered pear, poached in forest tea and wild
ginger, almond nougat, caramel ice cream

Assiette de mignardises (pour deux)
Mignardises sweet plate (for two)
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Tiramisu au marron confit et liqueur d’érables
« Tiramisu » of chestnut confit and maple liqgueur

Tarte tatin a la pomme
Créme glacée aux canneberges sauvages
Apple tarte tatin , wild cranberry ice cream

Soufflée au chocolat blanc, framboises
et rosiers sauvages
White chocolate, raspberry and wild rose soufflé

Fromages du Québec
Queébec cheese selection

3 choix / 3 choice’s
(Table d’hote : supplément 8$)
5 choix / 5 choice’s
(Table d’hote : supplément 15%)
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