
Q le soir

Plats Principaux

Arrivage de la mer
Mini-haricots verts sautés, salade de roquette
Tomates cerises à l’huile d’olive extra-vierge

 26

Pâtes du jour
 22

Pièce d’agneau braisée
Sur lentilles aux légumes et lardons

 34

Côte de veau de lait
Risotto aux champignons de saison

Glace de viande parfumée à l’huile de truffes
60    ( Forfait repas : Supplément 15$) 

Poulet de Cornouailles en cocotte
Légumes rôtis et pommes de terre grelots
Jus émulsionné au beurre et à l’estragon

 28

Demi-homard et pavé de saumon poêlé en nage
Oignon confit farci avec couscous israélien 

 Brunoise de légumes
 48    ( Forfait repas : Supplément 8$) 

Joues de veau braisées 
 Purée de panais caramélisés et ratatouille

Jus de veau au thym
32

Filet de bœuf grillé de 8oz, vieilli 28 jours
Purée de pommes de terre à l’ail rôti 

Poêlée d’asperges
Sauce au poivre noir

45   ( Forfait repas : Supplément 4$) 
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