
Q le soir 

Entrées

Méli-mélo de mesclun diabolique
Vinaigrette à l’érable

 10

Potage de courge musquée
 Coulis d’herbes du jardin

 11

Truite fumée maison
Blinis et sauce aigrelette

 16

Thon sur thon 
Tataki et tartare, émulsion de yuzu, salade d’agrumes

 18

Foie gras de canard poêlé 
Sur pouding aux marons 

et sirop de gingembre sauvages 
Mousse de foies de volaille et caramel de porto

 26  ( Forfait repas : Supplément 10$)

Poutine revisitée
Pomme de terre Pont–Neuf

Canard confit , Riopelle de l’Isle aux Grues
Sauce BBQ  balsamique

16
 

Pétoncles poêlés
Émincé de fenouil et céleri-rave aux amandes fumées

Vinaigrette citronnée
22  ( Forfait repas : Supplément 6$)
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