
Coupole de fruits de mer
   Pinces de crabe

Crevettes, Tatakis de thon
Homards, Huîtres fraîches

Ceviches de pétoncle
Tranches de saumon fumé

Seafood Dome
Chilled crab claws
Poached shrimps, 

Tuna “Tataki”, Lobsters
Oysters on the half shell 

Scallops ceviche, Smoked salmon

195
« Demi Portion, Half plate  110 »

« À l’unité, Each   4 »

 

Les à côtés
 

Poêlée de champignons  12
Asperges au tamari  9

Frites au parmesan et ciboulette  6
Pomme de terre purée à l’ail  6

25g Truffes noires  65
Foie gras poêlé 20   torchon 20

50g Caviar canadien et garnitures  350

« Vodka Grey Goose  10 »

The Extras
Seared mushroom  12
Tamari asparagus  9

Chive and parmasan fries  6
Garlic mashed potato  6

25g black truffle  65
Seared foie gras  20   torchon  20

50g Canadian Caviar and garnish  350

« Vodka Grey Goose  10 »
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